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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr: [T /1215/NS/HZZiPUL .. Go{-w/\f\?mu Aa9s 1L

ﬂf 3 a1 P (M:q:cowosc:dam)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-yek) przedstawiciela (=1-Panstwowego Powiatowego
Inspck ora Sanitarnego w Rybniku: s \\'G’W%’wa]m’/[bhj/
Mcgw A, V) R .......... CAR

(ume i nazwrsko sianow:sko sx‘uzbowe nr upowazniern do czynnosc: l'comminych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2011r Nr: 212, poz. 1263 z péZn.zm.), w zwigzku
art. 67 §1 oraz art. 68 §1 1 §2 Kodeksu postepowania administracyjnego.
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79 ust.2 pkt. | ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (Dz. U.
2010r nr 220, poz. 1447 z pézn.zm.) w zwigzku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat
i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pd#zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I Informacje ogolne dotyczgce kontrnlowanegci zakladgf obiektu.
1 I Zaklad[obiekt kontrolovrzany
aeie. Yolohawoue wy <0,
. (pelna nazwa, wszysfk:e mezb@dne dane dmyczqce rdemyf Jcaq: zak!adu)
............... w X N L Lo A ol Gokoy o

(adres)

nip Bul. 2145806 . recon 244, ?f(, fiw . PESEL M%di‘h}

1oL 30028 05 rax . 28 2 EmAL >PZO @’WK(T.T. ik 20k pl

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajgcej spetnienie wymagan wymkajaécej Z art. 6’% ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2010r, Nr: 136, poz. 914,
Z pOZn.zm.)

b“ﬁﬁ?“’“wﬂjd:*"d‘alw JOO?

2. Kicrujqc} 7ak1ade1j/obiektem kontrolowanym'

i
¥ (imig [ nazwi, ko stanowisko) '

3. Przedstawicie] zaklady/chistinJont=olorneosss
Y. 00N 2 N R

BERN i s ko)

““ ’)"‘ WO 1w

(osoby przywolane przez stmny na Swmdka dokonanych czynnosci komroinych)
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4. Zakres przedmiotowy mmmhkfo""""’(‘l\J‘-"‘“""I\?UZIMOWQ

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

II. 1.| Opis stanu faktycznego™| (charakter dzialalnosci zakiadu, liczba pracownikow i inne
mformaqe charakteryzuijqce zaklad).

....................................................................................................................................................................
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I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

iy %

I A
--:Q'..:‘.}'-.-- P--.."..._-;"-:'-:._‘f-:‘/.{';:'i'.!:'"I.-l--‘-..-.--.-...._‘._--__‘_"..'...l-_---_ e
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A A
Integralng czes¢ protokolu stanowia nastgpujace zataczniki: Qa0 "-""“.’J ..................................
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IIL. Ustalenia pokontrolne

. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. |

HIREIPRIIO s15:85ressnons amesesosss1 R3St
(imie¢, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ... W WYSOKOSC.vvveeresveisrrarenn, zl
(air mandatu karnego)
na podstawie ..o LS s 4044550085 R e ,
{podstawa prawna) .
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia............coono... 35

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajae
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-
B

.................................................................................................

3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybiefl wymienionych w pkt S s nesagann RS s tnmmmmarene

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowoéei kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagli i zastrzezenia kicrownika [ przedstawiciela zakladu { obicktu *,

Pan (i) wnosi @‘\@Qs_ij uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujgcej........................ L T
: ; 1] e

6. Czas trwania kontroli: od................ 4f ............................... R e b AR

Protoké! ninicjszy wraz 2 zalacznikami  zostal sporzadzony w...... b, Jednobrzmiacych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupetnienia do protokotu: ﬂchh’%@)*)"‘f’{wu"tdiOLLQWQ’LwZSLWUM

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokél kontroli przeprowadzonej w dniu (—M)/'L1°)1L1 ........... P —— -,

otrzymalem (-am) w dniu ..... ﬂ. 5 0 1) S

(podpis i pieci

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia nintepszegy provere
zglosic¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgeznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Rybniku powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokol sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono / ~
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

* - zaznaczy$ wlasciwe
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STWOWY POWIATOWY
PHKTOR SANITARWY
W RYBNIKU

Pieezed panstwowego inspektora sanitarnego

}

Q i . Oy |
Zalagznik do protokolu kontroli sanitarnej N 13"/ T /1215/Nsmizzipur. ... z dnia ... A0, CF ML

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P ocena pozytywna = | pkt, WP - stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 phkt.
Wstawic znak X w odpowiednicj kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyezy zakladu - w kolummnie P wpisac NI i liezye juko | pkt

Lp. |Zakres kontroli | P |WP| N
1 STAN TECHNICZNY B
| Usytuowani¢ zaktadu I R
| 2 Stan techniczny, czystasdé i przestrzen robocza zakladu ¥ | N
3. Ochrona zakladu przed zewngtrznymi Zrodlami zanieczyszezen b
ﬁ Ochrona zakladu przed szkodnikami = o
5 Kanalizagja zakladu X
6, Umywalki do mycia rak o ]
- Ustepy S b
Systemy wentylacyjne ® a
9. Oswietlenie pomieszezen produkeyinyeh i magazynowych L
10, | Szatnie dla pracownikdw ~
1. | Rozplanowanie pomieszezet (zanieczyszezenia krzyzowe) of
12, | Podlogi . <L i
13 Sciany <
RS Sufity i zamocowane w gorze elementy { -
- S Okna i inne otwory ) e | R
|16, | Drzwi £ |
17. | Powierzehnie wykorzystywane w procesie produksji - |
18. Urzadzenia do czyszezenia i dezynfekcii sprzetu roboczego | wyposazenia - £ e
19, Warunki do mveia zywnodci <
20. | Urzadzenia. sprzgt | inne skladniki wyposazenia, ktore stykaja sie z Zywnoscig <
21. Przechowywanie i usuwanie odpadéw N £ |
LS ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WOD
22. | JukoS¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi : pad
23, | Wodatechnologiczna ha
24, Lod stykajacy sig 2 2ywnoscia i
25, | Para wodna stykajaca sie z ywnoscig A
1L PERSONEL ZAKLADU )
26. | Higienn osobista pracownikow o - |
27. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualne 4 |
28. | Stan zdrowia 0s6b majgeych kontakt z 2ywnoscig. Orzeczenia lekarskic ¥
v, HIGIENA PRODUKCJI |
29, | Jakosé surowedw i skladnikdw s L ;
30. | Magazynowanie surowedw i skltadnikow = o
3l Ochrona przed zanjeczyszezeniami wewngtrznymi ) L
|32, | Obecnosé szkodnikow e —
33. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami s
34. Cigglosé tancucha chiodniczego artykuléw latwo psujgeych sie P
35. | Segrepacja zywnodei ;o
| 36. | Rozmrazanie 2ywnosci ¥ .
37. | Magazynowanie i oznakowanie substancii niebezpiecznych lub nigjadalnych ¥
38. | Preechowywanie sprzetu i §rodkow uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekeji 8 _]
34 Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig X i
| 40, Pakowanie zywnosci ) |
|41 | Procesy technologiczne - '
42, Wyposazenic kontralno - sterujace urzadzen do obrobki cieplne] i metody kontrolowania skutecznosci procesow £
obrobki cieplngj - . L
|43 | Prawidlowodé chlodzenia artykutow po ebrdbee cieplnej - B L
M | Zabezpieczenie przcd WIOIMYMm zanieczyszezeniem zywnosci po ogrzewani, a preed pakowaniem A
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45, Myeie i dezynfekejn nacayt EN -
N - ; DYSTRYBUCIA
d6u lukoid 2ywnosel = b
7. | Znakowanie 2y wnosei F
R Wy daivanie potraw - i_
149, Transporl zywnosei ) - o 3
VI, | | DOKUMENTACIA ZAKLADU -
30 Opracowanie, wdrozenie i proestrecganiv insteukepy dobrej prakiyki higienicznej: —‘
- higleny osubistefli stanu zdrowia 0sob wykonujqeych prace w procesie produkeii i w obrocie rywnoseld,
~ procesow mycia i dezynfekeji. b
- zaopatrzenia w wode, |
|

usuwania gdpadow i sciekow,
~ kontroli zabezpieczenia przed sekodnikami.
- kwalilikacji i szkolen pracownikow,
konserwacji maszyn i urzadzea.
5l Opracowanie. wirozenie i utrzynuuic systemu H ACCP:

 identyfikacia i ocena zagrozen jakosel zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia. a takze ustalenie Srodkow
kontroli | metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
olreslenie keytyeznyeh punkidw kontroli w eelu wyeliminowania [ub zminimalizowania wyslepowania
Zaerozen, oL
~ ustalenie dla kafrdego krytyeznego punkiu kontrol i wymagan (parametraw), jakie powinien spelniac i

olireslenic granic tolerancji (limitdw krytyeznych).

~  ustalenie | wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punkiow kontroli,
~ ustalenie dzialan korygujgeyeh, jezeli punkt krytyczny nie spelnia Wymiga, -—
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem.

~  ppracowanie dokumentacii systemu HACCP dotyczace] ctapow jega wprowadzaniz, '
~ ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentaci systemu. | I (1 |
3% Opracownnie, wdrozenie i stosowanic procedur zabezpicczenia | wycofywania 2 obrotu partii zywnosci | «/
nicodpowiadajgeych wymaganiom jakosci zdrowotne] J
53 Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajgee] zidentylikowanie dostawey/odbiorey skladnikow |
zywnosel 1 gotowych produklow (sustem traceability) |
54, | Rejestracia przebiegu procesow pradukeyjnych SRl ]
33, Przechowvwanie dokumentow dotyczacych przebiegu progesow produkeyjnych Ly [
36, Przechowywanie dokumentu dolyczacego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii Zywnosci _ Ve ) j
Liczha punktéw of | |
[ Ogéina liczba punktiw — max. 56 pkt . j
| W tym liczba punkiow wg hasel wythiszezonyeh (max, 5 pkt) v |
!__ B Ocena zakladu FTN :‘
Kryteria oceny: !

- Zaklad rywienia zbiorowego - zgodny 2 wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych uzyskal oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 39.

- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszezonych wystapity oceny N. liczba
punktdw ponizej 39. .

111, STWIERDZONE NIE[’RAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W ‘PROTOKOLE KONTROL ™
SANITARNEJ NR;.-:?._Y;fL.-Z-/l_zlS/NSfHZZiPU,a.A.L..... Z DNIA A5 80

IV. UWAGI | ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:




